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Editorial

A Gastronomia, a histéria e a regido sob as perspectivas histéricas relacionadas ao enoturismo, a
enogastronomia e a cozinha regional sdo temas atuais e convergentes no mundo contemporaneo. Desta
forma, e a partir de cenarios distintos e em constantes transformacdes, possibilitam que pesquisadores
aprofundem o tema em busca de cada vez mais, conhecer um universo que tem sua base no saber fazer e
por si s6, carece de estudos direcionados como estes apresentados pela revista.

Os artigos aqui dispostos referentes a gastronomia e suas relagées com a histéria, a regido, ao
enoturismo e a cozinha regional proporcionam aos leitores o conhecimento acerca de um tema que ainda
causa certa estranheza em mesas de discussdes quando se debate sua cientificidade.

Desta forma, o0 dossié busca apresentar trabalhos desenvolvidos por pesquisadores que apresentam
diversos temas e casos de estudos oportunizando assim, distintas leituras e tornando-as acessiveis.

Nessa direcdo, o artigo que abre este dossié apresenta uma discussdo acerca da experiéncia
mexicana referente a Andlise de hospitalidade e gastronomia em Puerto Vallarta, no Estado de Jajalisco e
gue apresenta um estudo de caso no turismo a partir de uma analise referente ao seu desenvolvimento
econdmico a partir do recebimento de visitantes, da ndo concentragdo excessiva de atividades turisticas e
da geracao de emprego relacionado ao fenémeno.

Ja o segundo artigo, intitulado Espagos comerciais de hospitalidade em centros urbanos: andlise da
reputacdo online de restaurantes de curitiba em tripadvisor reflete sobre a hospitalidade em dominio
comercial e as relagdes humanas em meio as ofertas e demandas de mercado, que visam oferecer ao
cliente uma experiéncia diferenciada de servico, de interacéo, de conforto e acolhimento.

No terceiro artigo, Construgdo da hospitalidade através da gastronomia regional, o caso da
comunidade indigena de Chacala, municipio de Cuautitlan de Garcia Barragan, Jalisco, México, os autores
trazem a comida como uma referéncia permanente na memoria quando se trata de recordar as experiéncias
da viagem no tempo, relacionando-a com a histéria, com o pertencimento e com a identidade.

Desta direcao, o quarto artigo, de nome Articulagédo entre turismo, vinho e a gastronomia na regido
da Campanha Gaucha, Brasil apresenta uma reflexao a partir da analise do desenvolvimento do turismo na
Campanha Gaucha, avaliando as relagdes entre turismo, vinho e gastronomia.

Ja o quinto artigo deste eixo tematico apresenta como campo de estudo, o Consumo e atitude dos
turistas com relacdo aos produtos gastrondmicos do litoral paranaense através da andlise de como
elementos gastrondmicos locais podem expressar contextos (econdmicos, histéricos, culturais e
ambientais) particulares e assim proporcionar uma experiéncia turistica ou um servico de apoio ao
consumidor.
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No sexto artigo, intitulado, Feiras livres de Pelotas/RS: Uma analise sob a perspectiva da segurancga
alimentar e nutricional, se realizou um estudo referente a a importancia de se conhecer a disponibilidade e
0 consumo de frutas, legumes e vegetais, objetivando desta forma caracterizar as feiras-livres, os feirantes
e os alimentos comercializados na cidade de Pelotas/RS.

Em seguida, o sétimo trabalho, intitulado, As comemorac¢des do centendario da imigragao italiana
(Coldnia Silveira Martins, 1975-1993): A Construgdo da identidade étnica através da comida teve por
objetivo identificar os alimentos que compdem cada um dos conceitos de almogo e jantar a italiana na regido
da ex-coldnia Silveira Martins, além de destacar que a alimentagdo € um dos elementos que preserva
habitos e costumes e promove a construcdo de identidades, distinguindo os grupos étnicos através do que
se alimenta e a forma como se alimenta.

Ja o oitavo artigo, apresentou uma discusséo sobre O consumo de frutas nativas no litoral norte do
Rio Grande do Sul: Modo de vida rural em (re) construcdo através de um texto que apresenta elementos
gque marcam a construcdo de identidades e pertencimentos rurais tendo como pano de fundo o consumo
de frutas nativas em uma comunidade rural do litoral norte do Rio Grande do Sul e que tem sua paisagem
composta por tal vegetacgao.

Continuando este editorial, 0 nono artigo intitulado A Interculturalidade da docgaria brasileira sob a
perspectiva de Gilberto Freyre, apresenta uma reflexdo da obra “Aclcar” deste importante antrop6logo
brasileiro que, além de retratar a culinaria tradicional, traca também influéncias, misturas e producdes
socioculturais que deram base a docaria do Brasil e apresenta dados etnograficos sobre a culinaria do
acUcar presente na cidade histérica de S&o Cristévao, um reduto de produgdo da dogaria tradicional.

Ja o décimo artigo, Ecoenogastronomia — sustentabilidade e resgate cultural na producéo de vinhos
na Serra Gaulcha, Brasil, dedica-se a analisar a relagdo entre sustentabilidade e resgate cultural na
producgdo de vinhos, além de destacar que ha estreita relagdo entre as praticas de sustentabilidade e de
resgate cultural nas produg¢fes artesanais em pequena escala.

Além deste dossié tematico, o atual nimero da AGORA, apresenta também trés artigos de tema
livre que respectivamente refletem sobre: a) Hildebrando de Goes e sua leitura sobre histéria da Baixada
Fluminense; b) Planejamento urbano e participacdo social em pequenas cidades e c) Experiéncias
descontinuas de trabalho: uma analise a partir da dinamica de admissdes e de desligamentos nos mercados
formais de cidades médias do rio grande do sul.

Por fim, o dltimo trabalho apresentado neste dossié destaca uma resenha critica referente a obra
Cozinha patrimonial: tradig6es, identidades e turismo, editada por Dallen J. Timothy, obra esta que vem
para preencher a escassez deixada pelas publicacbes sobre gastronomia que raramente utilizam a
alimentacdo no contexto patrimonial, além de abranger a alimentagdo em toda sua diversidade
apresentando analises que vao desde linguagem, vinculos familiares, estruturas sociais, religido, eventos,
paisagens, rituais e cerimonias, folclore, dentre outros elementos que configuram a gastronomia como

importante recurso, marcador de identidade e bem passivel de patrimonializacdo.

Desejamos uma saborosa leitura, recheada de simbolismo, cultura, pertencimento e acima de tudo,

prazerosa a todos os leitores!

Os organizadores.
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